
 

 
GOLGAPAS  ( Street food ), délicieuses petites coquilles de blé soufflées, farcies de PDT  
aux épices, raïta, chutney menthe & coriandre       10€ 
 
PANEER GRILLÉ, petits carrés de fromage grillés au four tandoor, chutney menthe  10€ 
 
ALOO TIKI CHAAT ( Street food ), Croquettes de PDT masala, pois chiches, yaourt, chutney  
menthe, tamarin & frites de PDT en julienne        12€ 
 
INDIAN VEG PATTIES, Kebabs aux pois & épinards, chutney menthe & coriandre  12€ 
 
TANDOORI SALMON, saumon label rouge mariné à la crème & aneth juste saisi au four tandoor, 
feuille de shizo & chutneys de pois frais & de mangue      14€ 
 
CHICKEN BREASTS w ALMONDS/SAFFRON, blanc de poulet fermier mariné à la  
crème aux amandes, cardamomes vertes et safran, saisi au four tandoor    15€ 
 
TANDOORI CHICKEN TIKKA, blanc de poulet fermier mariné aux épices rouges  
& garam masala et saisi au four tandoor        13€ 
 
GILATI LAMB SHISH KEBABS & FROMAGE DE CHÈVRE DOUX Shish Kebabs de  
viande d’agneau aux épices  & poivrons, chutney aux herbes fines     18€ 
 
 
 
THALI VEG, assortiment de petits plats végétariens dont un dal, une recette de riz,  
des currys, une recette à base de yaourt, naan et dessert      24€ 
 
THALI CHICKEN, assortiment de petits plats dont un dal, une recette de riz, des currys 
dont un au poulet, une recette à base de yaourt, naan et dessert     28€ 
 
THALI LAMB, assortiment de petits plats dont un dal, une recette de riz, des currys  
dont un à l’agneau, une recette à base de yaourt, naan et dessert     32€ 
 
THALI PRAWNS, assortiment de petits plats dont un dal, une recette de riz, des currys 
dont un aux gambas, une recette à base de yaourt, naan et dessert     34€ 
 
 
 
PULAO RICE, riz long basmati, parfumé aux cardamomes noires, macis et  
graines de cumin (VEGAN SUR DEMANDE)         6€ 
 
STIR FRIED GREENS, haricots verts aux feuilles de curry, moutarde, cajoux  & coco 
fraîchement  râpée (VEGAN SUR DEMANDE)       8€ 
 
BABY SPINACH CUMIN & GARLIC, pousses d’épinards au cumin & à l’ail  
(VEGAN)             7€ 
 
ALOO HING JEERA, baby pommes de terre sautées au cumin & épices (VEGAN)   7€ 
 
VEG CURRY du JOUR, nous demander (VEGAN SUR DEMANDE)     7€ 
 
DAL MAKHANI, lentilles noires au beurre        7€ 
 
RAITA RHUBARBE & FENOUIL / PAPRIKA & CUMIN graines     3€ 
 
 
ASSORTIMENT VEG avec Paneer grillé, Aloo tiki chaat & Indian veg patties   26€ 
 
GRAND ASSORTIMENT avec Aloo tiki chaat ,Tandoori salmon, Chicken tikka  
Gilati lamb &  riz pulao            54€ 

Prix nets 
 
 
 

- DESSERTS - 

CREME BRULEE DE PUDDING  
à la mangue .................. X€ 

KULFI & NOIX ................. X€ 

CAKE AUX EPICES  
du Raj britanique ............ X€ 
 

FROMAGE DE CHEVRE, 
chutney maison  
& allumettes de pistaches ..... X€ 

CHOCOLATS inspirés ............ X€ 

PAAN .......................... X€ 

CREME BRULEE DE PUDDING  
à la mangue .................. X€ 

KULFI & NOIX ................. X€ 

CAKE AUX EPICES  
du Raj britanique ............ X€ 
 

FROMAGE DE CHÈVRE, 
chutney maison  
& allumettes de pistaches ..... X€ 

CHOCOLATS inspirés ............ X€ 

PAAN .......................... X€ 

CREME BRULEE DE PUDDING  
à la mangue .................. X€ 

KULFI & NOIX ................. X€ 

CAKE AUX EPICES  
du Raj britanique ............ X€ 
 

VEG 

ENTRÉES 

 
VEG 
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VEG 

VEG 

SIDES 

VEG 

MENUS  

DÉCOUVERTE 


