


MENU DU JOUR
Pl mercredfs aw verndbeds midfs

Plat unique 77 50 €
Entrée + Plat OU Plat + Dessert = 27 50 &€
Entrée + Plat + Dessert 24, 00 €

MENU ENFANT (PLAT + DESSERT) 78 &

Gnocchis carbonara de cabillaud ou jambon blanc

Moelleux chocolat, glace vanille*

Tous nos prix sont TTC

* Glace artisanale



NOTRE CARTE

En raison de la situation actuelle, certains produits
de la carte peuvent varier selon les
approvisionnements.

Nous vous remercions de votre comprchension.
T rey bov i 4

N'hésitez pas a demander la carte des allergenes,

disponible a la caisse.



Loy Enitries

Potage de paleron de boeuf,

chataignes, kumquat et mouillettes a la trufte

75E

[ oeuf mollet dans son nid,

creme de panais a la noisette et jus de viande au Xeres

74 &€

Rémoulade de chou-rave,

boudin de Galabart en chips et jus de cochon corse

75 €

Carpaccio de Saint-Jacques,

topinambours en deux facons et huile de laurier

7FE



Lo Pty

Cochon de lait farci,

pressé de 1égumes d’antan a ail confit et jus a 1’0range

745

Demi magret de canard en robe de graines,

cromesquis de cuisses confites, betterave et passion

74>

Dos de cabillaud nacre,

1inguines aux trompettes de la mort et jus de veau

7€

Filet de grondin poc¢le, bonbons de pommes de terre croustillans,

cumin et fruits secs

o€

PLAT VEGETARIEN
Lasagnes Végétales aux épinards,

patate douce, mascarpone maison et ¢émulsion d’herbes fraiches

s E



Lo 7romage

Farandole de fromages affinés de la Fromagerie du Village 7E

Faisselle creme, sucre ou coulis de fruits de saison L0 E
i~ ﬂ/%&/%%
Raviolos de chocolat a la cruffe noire et panais, ZE

biscuit et sauce chocolatée, Chips de panais

Dessert ephemere,

Deéecouvrez la création temporaire imaginée par notre chef ,/ﬂ E
pﬁtissier"‘
Cube leger dans l'esprit d'une ile floctante, 0
E

creme anglaise, confit et clementine fraiche, tuile et ¢clacs de

marron (sans gluten)

Auréole de mangue, patate douce et son soupgon de harissa maison ﬂ E

Ve . .
“* Glace et sorbet bio Terre Adélice



